








M E N Ú 
E N T R E M E S O S  M A R I N E R S

D E  C A M B R I L S

Aquest any incorporem aquest menú inspirat en la tradicional 

i essencial cuina marinera dels primers restaurants de Cambrils.

—

Tartar de tonyina Balfegó. 

Assortiment de marisc al vapor:

2 ostres, 2 escamarlans, 2 gambes, 2 llagostins, 2 cloïsses, ½ llamàntol,

caragols i musclos amb maionesa i romesco.

Duet de fregits: calamars a la romana i calamarsons a l’andalusa.

Tastet de fideus rossos amb allioli.

Còctel digestiu d’Amaretto.

—

Postres a escollir del nostre assortiment artesà.

Petits fours.

120 € per persona

+10% IVA
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